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Far conoscere il Lavoro dell'agricoltore, "custoole”
delle vricchezze ambientall e culturall del tervitorio
rurale e della produzione di alimenti di qualita.

Awicinare i cittadini alla campagna, L giovani
b particolare, guidandoli alla riscoperta e valoriz-
zaziowe del legame tra La terra e la tavola.

Con questi obiettivi € nato, nel 1998, il progetto "Fattorie Didattiche e Fat-
torie Aperte” promosso dalla Regione Emilia Romagna e realizzato dalla
Provincia di Reggio Emilia.

Lattivita delle “Fattorie Didattiche" & prevalentemente rivolta ai giovani
e giovanissimi allievi delle scuole di ogni ordine e grado, anche se negli
ultimi anni sono cresciute le richieste da parte di gruppi di visitatori di ogni
eta interessati a svolgere percorsi didattici e sono stati realizzati progetti
di accoglienza di anziani e diversamente abili.

Ci si propone di educare attraverso l'esperienza diretta di una o piu gior-
nate trascorse in azienda, guidati in un percorso didattico, che consente di
entrare in contatto con un mondo affascinante, di conoscere gli alimenti e
comprendere come si producono o come si producevano con i vecchi at-
trezzi, di apprezzare l'ambiente e il paesaggio rurale, di essere informati
e orientati a forme di consumo consapevole.

L'Associazione delle Fattorie Didattiche della provincia di Reggio Emilia
riunisce 19 aziende distribuite su tutto il territorio che propongono per-
corsi didattici eterogenei legati alla realta aziendale e territoriale.



’ ’
Le \/LSUtC Le visite vengono realizzate in funzione dell'eta dei fruitori,
dei programmi scolastici. Sarebbe auspicabile un incontro preliminare tra
agricoltore e insegnante o altro responsabile della visita.

’ ’
PremotazZLoOWL Le visite vanno prenotate direttamente presso la
fattoria didattica, concordando la data, i tempi, le attivita da svolgere e i costi
e confermando l'accordo con comunicazione scritta. E’ indispensabile segna-
lare al responsabile della fattoria la presenza di utenti con eventuali allergie
o intolleranze alimentari ed eventuali particolari esigenze che potrebbero dar
luogo a situazioni di rischio.

’
CDStL Il contributo varia in relazione alle attivita e ai laboratori scelti,
al numero degli ospiti, ai tempi e alle modalita prescelte per la visita. | costi
vanno concordati con i responsabili di ogni azienda.

TrasSPortL Dinorma l'organizzazione e i costi di trasporto sono a ca-
rico della'scuola o degli utenti.

Merevbde €& DAStL Nelle fattorie & possibile consumare la me-

renda al sacco. Alcune strutture possono, su prenotazione, fornire merende o
pranzi con i prodotti dell'azienda.

’
PBVLOdD Le visite in fattoria possono essere effettuate tutto l'anno o in
alcuni mesi indicati nella scheda, usufruendo, in caso di maltempo, di locali
al coperto.

Abbigliamento e materiall occorventt
Si consigliano un abbigliamento e scarpe comodi e adeguati alla stagione e
alle attivita da intraprendere.



Ogni azienda accreditata al circuito delle Fattorie Didattiche della
provincia di Reggio Emilia, sottoscrive una

CARTA DELLA QUALITA

Nella quale Uagricoltore si impegna a:

Produzionl a basso tmpatto
e Adottare sistemi di produzione biologica o integrata e a realizzare
produzioni tipiche di qualita.

Formazione professionale
e Frequentare un corso di base specifico per Operatori di Fattorie
Didattiche e successivi corsi di aggiornamento.

Slewrezza

Rispettare le norme sanitarie e di sicurezza ai sensi della legge 626/94:

e rendere inaccessibili aree aziendali pericolose e segnalare in
modo opportuno ai responsabili del gruppo, eventuali pericoli;

e stipulare una assicurazione di responsabilita civile e rischi ali-
mentari;

e informarsi della presenza di persone allergiche, intolleranti o con
problemi particolari;

e munirsi di un piccolo pronto soccorso come previsto dalla legge
626/94.



Accoglienza

e accogliere un numero di bambini proporzionato al numero di ope-
ratori presenti in azienda;

e disporre locali adeguati all’attivita didattica e al coperto in caso di
maltempo;

e mantenere un’adeguata pulizia dei luoghi prossimi al centro azien-
dale che devono essere liberi da materiale di ingombro, attrezza-
ture in disuso o altro che possano costituire ostacolo, pericolo o
comunque effetto sgradevole;

e disporre di almeno un servizio igienico riservato agli ospiti;

e attrezzare eventuali spazi di gioco libero e per merende al sacco.

Dloattica

e fornire alle classi il materiale didattico di supporto predisposto
dalla Regione Emilia-Romagna e/o da altri Enti qualificati, oltre a
quello specifico della fattoria didattica;

e predisporre percorsi concordati con gli insegnati in base all'eta dei
ragazzi ed ai programmi dei cicli scolastici

e prevedere un approccio interattivo: genitori, insegnanti, ragazzi

e tenere un registro dei gruppi in visita compilando schede di rileva-
zione e consegnare agli insegnanti schede di valutazione dell'espe-
rienza in fattoria.



Area attrezzata per pranzi al sacco

Agriturismo

Raggiungibile da corriera o mezzi pubblici

Campi estivi

Vendita prodotti

Accesso ai disabili




Per “Fattorie Biologiche” si intendono quelle aziende la cui pro-
duzione agricola vegetale é certificata da un Organismo di con-
trollo riconosciuto che nel rispetto del regolamento comunitario
2092/91 garantisce che in campo non sono stati utilizzati prodotti
chimici di sintesi.

Lagricoltura Biologica puo essere condotta con metodo ‘biodina-
mico” secondo le teorie scientifico-spirituali elaborate da Rudolf
Steiner, come soluzione per dare grande fertilita al terreno, au-
mentandone vitalita e quantita di humus, migliorando cosi le qua-
lita dei prodotti ottenuti.

| prodotti trasformati certificati biologici devono riportare in eti-
chetta la dicitura “prodotto da agricoltura biologica” oltre alla
certificazione dell’Organismo di Controllo.

Per essere certificati bio devono avere almeno il 70% (la percen-
tuale si riferisce al totale degli ingredienti di origine agricola ed
esclude acqua, sale, additiviammessi, ecc) degli ingredienti pro-
venienti da agricoltura biologica. E" inoltre vietato Uimpiego di co-
loranti di sintesi, additivi non blandi e, comunque, qualsiasi ingre-
diente (anche proveniente da agricoltura convenzionale) ottenuto
o derivato da OGM.



Mappa della provim,cia divisa tw tre aree

Azienda Agricola Corte Olme Martinelle

Strada Viazzone, 1 - Luzzara (RE] - Tel. 0522 977940 - Tel. 347 2709213
www.corteolmemartinelle.it - gaetano.luciani@tin.it

Azienda Agricola Antica Golena del Boscone di Boschi Cristina ...

Via Bosco, 3 - 42016 Guastalla (RE) - Tel. 0522 835384 - Tel. 337 261018
infoldanticagolena.it - www.anticagolena.it

Azienda Agricola La Baiocca

Via Baiocca, 3 - Case Melli - Castelnuovo di Sotto (RE)
Tel. 0522 682963 - Tel. 335 6780635 - valentinap@teletu.it

Azienda Agricola Gelosini
Via Centododici, 6 - Mandrio di Correggio (RE)
Tel. 0522 699264 - Fax. 0522 699264 - Tel. 335 5623946
infoldgelosini.com - www.gelosini.com

Azienda Agricola Cocconi Matteo

Via E. Ferri, 28 - Sesso (RE] - Tel. 0522 531570 - Tel. 347 3330632
giovannacabassi(@alice.it - www.fattoriacocconi.wardpress.com
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Azienda agricola La Meridiana di Carlo Zamboni

Via E. Comparoni, 22/1 - Gavasseto [RE) - Tel. e Fax 0522 331080

pagina 22

Tel. 3476744389 - fattorialameridianaldgmail.com - www.fattorialameridiana.it

Azienda Agraria annessa all'l.T.A. “A. Zanelli”

Via F.lli Rosselli 41 - 42100 Reggio Emilia Tel. 0522 280340
Fax 0522 281515 - itazanelli@itazanelli.it = www.itazanelli.it

Societa Coop.va Agricola “La Collina”
Via Carlo Teggi, 38/42 - Codemondo (RE] - Tel. 0522 308609
Fax 0522 381135 - info@cooplacollina.it- www.cooplacollina.it

Azienda Agricola Biogold Goldoni Cesare
Via Garavaldi, 1 - Rivalta (RE) - Tel. 0522 569593 - Fax 0522 569593
biogoldreggioe(dgmail.com - www.biogold.org

Antica Fattoria Caseificio Scalabrini

Via San Michele, 1 - Bibbiano (RE) - Tel. 0522 882344 - Fax 0522 240101
azagrscalabrini@tin.it

Agriturismo Villabagno

Via Lasagni, 29 - Bagno - Reggio Emilia - Tel. 0522 343188/398093
Fax 0522 343188 - agriturismovillabagno(@virgilio.it

Agriturismo Bosco del Fracasso

Via Bosco del Fracasso, 20 - Pratissolo - Scandiano (RE)
Tel. 0522 856954 - Tel. 335 8069070
www.boscodelfracasso.it - infoldboscodelfracasso.it

pagina 24

pagina 26

pagina 28

pagina 30

pagina 32

. pagina 34



COLLINA E MONTAGNA

@Azienda Agrituristica Il Castetto pagina 36
Via Castetto, 1- Paullo di Casina - Casina (RE)

Tel. 0522 609539 - Tel. 0522 600673 - Tel. 347 4747499 - 348 5280882
ilcastetto(@libero.it - www.castetto.it

m Azienda Agricola Agrituristica Cielo e Terra pagina 38
Via Colombaro, 9 Rondinara - Scandiano (RE} - Tel. 0522 988713/857153
Fax 0522 855977 - Tel. 333 2819758 - infoldrtcfiere.com - www.rtcfiere.com

@Azienda Agro-Forestale Ecocompatibile pagina 40
Borgo Medioevale di Vercallo - Casina (RE] - Tel. 0522 607507
Tel. 349 3132673 - Tel. 347 9656754 - gbertu@libero.it

mAzienda Agrituristica Rio delle Castagne pagina 42
Via Bertolini, 13/a - San Giovanni di Querciola - Viano (RE)

Tel. 339 3926193

lagoriodellecastagne(@virgilio.it

@ Azienda Agricola I Vedrizzi pagina 44
Via Bertolini, 13 - San Giovanni di Querciola - Viano (RE)
Tel. 0522 847225 - Fax 0522 847162 - ivedrizzi@libero.it

@Azienda Agricola La Piana .pagina 46
Via Rio, 17 - Villaberza - Castelnovo Né Monti (RE)
Tel. 328 0747248- Fax 0522 814101 - Lapiana2002@libero.it

m La collina dei cavalli pagina 48
Via Mulino Zannoni, 7 - Castelnovo ne'Monti (RE) Tel. e Fax 0522814771
Tel. 333 7403843 - 3801870264 - atanatural@yahoo.it - www.lacollinadeicavalli.com
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Descerizione
Azienda agricola di pianura situata a poca distanza dal fiume
Po, completamente circondata da siepi ad alto fusto. Si co
no la vite e piante da frutto, ortaggi e campi di cereali e si c
il bosco di piante autoctone. Il bosco al centro della fattor
rifugio per piccoli animali, uccelli e insetti utili e aiuta a rr
tenere in equilibrio Uambiente e le biodiversita dell'azie
agricola. Si allevano inoltre animali da cortile. | prodotti
dell'azienda e il vino sono biologici certificato da CODEX £
£
Azienda Agricola Corte Olme Martinelle :
Strada Viazzone, 1 - Luzzara (RE) \
Tel. 0522 977940 - Tel. 347 2709213
www.corteolmemartinelle.it - gaetano.luciani@tin.it
Referente Gaetano Luciani
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Attivith didattiche

La vendemmia e la trasformazione dell'uva

Il mais e la sua lavorazione
Dal frumento al pane

Dalla gallina alla frittata
Lorto e i suoi frutti
Impariamo ad orientarci
Tuttifrutti

Il bosco

Sono possibili attivita particolari legate

al programma scolastico.

Covie arrivare

Da Reggio Emilia arrivare a Luzzara. Dall'abitato del paese, raggiunto
il museo Naives, proseguire sulla S.S. 62 della Cisa verso Mantova per
100 m.. Svoltare a destra in Strada Viazzone e percorrerla per 600 m.
fino allingresso della corte sulla sinistra.

Prodottl

Lambrusco;
Frutta e verdura di stagione.

’ , 22\
Dlspontlbilita
Massimo 50 alunni.

Tutto Uanno escluso gennaio.

R G @ S
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Attivita didattiche
La legnaia: scopriamo quante cose si possono fare
con il legno;
La concimaia: divisione e recupero dei materiali,
riciclaggio e trasformazione;
Scopriamo il fiume: (Antica Golena;
La grande madre: come una pianta diventa secolare’;
La cucina economica: scopriamone odori e sapori;
| prodotti della terra: con frutta e verdura impariamo
a crescere.

Come arrivare

Da Reggio Emilia raggiungere Guastalla. Da via
Gonzaga arrivati a porta Po, prendere a destra Via
Cisa Veneta (argine Maestro] e dopo pochi metri
svoltare a sinistra in Via Bosco dove la strada diventa
ghiaiata. Proseguire per circa 1300 metri fino al n. 3.

W Prodottl

. _? Frutta e verdura di stagione.

’, ’ VI PR
Dispontbilita
Gruppi di max. 60/50 bambini
¥ Tutto l'anno, da concordare
con la referente.
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attoria

La Baiocca

Descrizione

aZichl d upiCat

con coltivazione di piante frutto e vite per a
toconsumo. Allevamento di animali da

Piccola azienda agricola ubicata nella pianur

pPia

cortile

bachi da seta.

Azienda Agricola La Baiocca

Via Baiocca, 3 - Case Melli - Castelnuovo d

Sotto

(RE]

Tel. 0522 682963 - Tel. 335 6780635

- valen

tinap(at

eletu.it

ererente Poletti Claudio

Animall

nimali da cortile
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Attwvita didattiche

[l baco da seta

Cibo dal frutteto

Cibo dal vigneto

Gli animali da cortile

Le bonifiche e la regimazione delle acque

La pianta da frutto: talea, innesto, impianto, potatura

Come arrivare -T;-'ﬂé
Da Reggio Emilia in direzione di Mantova si giunge a Castelnuovo di
Sotto . Andare in direzione di Campegine e proseguire in direzione di
Gattatico fino a Case Melli.

Prodotti v ¥

Bachi da seta ¢ frutta di stagione ¢ vite

- 3 .'
» », O B SN =
DLspontbilita
Gruppi fino a 2 classi T .
Tutto l'anno da concordare con il referente '“ .
v \
L* ¢
Q |
¢ 'y ' \
A ] ] 8 -/



attoria

G

elosini
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Azienda aaricola vi
Azienda Icola vi

Descrizione
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di Correggio. Colti

vazion

d U

e della vite

<itdd

ivinicola di pianura situa
vinicol I-planura

e cantina pe

trasformazione dell'uva in vino e acetaia per la prc
duzione di condimento alimentare. Si coltiva anche
frutta che viene venduta fresca o essiccata.
Sirallevano animali da cortile e api.
Azienda Agricola Gelosini
Via Centododici, 6 - Mandrio di Correggio (RE)
Tel. 0522 699264 - Fax. 0522 699264 - Tel. 335 5623946
infodgelosini.com - www.gelosini.com
eferente Gelosini Cristiano
+ ~
.
o
I’ ’
Antmall
Galline, faraone, anatre, capre e asini
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Attivita didattiche @
La vendemmia: dall'uva al vino; . $
Dall'uva all’aceto balsamico; %)
Dalle api al miele;
Il bosco e le siepi;
Storia degli antichi attrezzi contadini;
Alla scoperta dello sviluppo olfattivo.
Sono possibili attivita particolari legate al programma scolastico.

Come arrivare

Da Reggio Emilia arrivare a Correggio e seguire le indicazioni
per Mandrio. Arrivati a Mandrio, svoltare in via Griminella. La
prima via a sinistra e Via Centododoci. Proseguire fino al n. 6.

Proolottl

Lambrusco;

condimento alimentare balsamico;
miele;

confetture.

DLlspontbilita

Gruppi di 50 bambini massimo.

Tutto Uanno, da concordare con il referente. ' OO
<) Y Y @)
. = » . = O
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attoria

- Cocconi Matteo

Descrizione

Azienda agricola ai piedi della collina a conduzione famigliare.
Allevamento di manze da carne e da rinstallo e di maiali e anima-
li da cortile per il consumo famigliare. Si coltivano prati e cereal

per il foraggio e il vigneto per uva da vino.

Azienda Agricola Cocconi Matteo
Via E. Ferri, 28 - Sesso (RE)
Tel. 0522 531570 - Tel. 347 3330632
giovannacabassi(@alice.it

www.fattoriacocconi.wardpress com
d nEWarapl

WWW.Iattorl co5.CO1

Referente Cabassi Giovanna

Animall

ovine da carne, Cavalli, galline, conigli, maiali e animali da cortile
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Attuvita didattiche

Gli attrezzi agricoli di una volta;

Gli animali della fattoria;

La pigiatura dell'uva; { A A
Sono inoltre attivi percorsi per anziani e disabili. |l !

; e

Come arrivare
In auto: da Reggio Emilia prendere la tangenziale in direzione di Gua-
stalla. Arrivati a Sesso su 'Via dei Gonzaga’ girare a destra sulla SP65 in
via E. Ferri e proseguire fino al n. 28.
In autobus: con la linea 13 del servizio di trasporto pubblico, prendere
in direzione Villa Sesso, arrivare al capolinea dopo di che proseguire a
piedi lungo via E. Ferri per circa 300 m e raggiungere il n. 28; il tratto a
piedi € agevolato per la maggior parte dalla presenza di marciapiedi.

Proolottl N

Uve da vino \.

~N
’ ’, I NN 1 "
Dlspontbilitd [1~—
Gruppi di 25/50. -'
Autunno e Primavera ~ -
da concordare
con la referente.




attoria

La Meridia
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Azienda Agricola La Meridiana di Carlo Za
Via E. Comparoni, 22/1 - Gavasseto

(RE]

amboni

fattorialameri

Tel. e Fax 0522 331080 - Tel. 347 6744389
dianaldgmail.com - zeta.carl
www.fattorialameridiana.it

o(dlibero.it

Referente C

arlo Zamboni

Id Id I'd
Awnimall ProdottL
Oche e anatre (il recinto di * miele;
Gedeone), galline, caprette, ° pomodori da conserva;
conigli e api. @ * zucche; » patate;
e fiori di lavanda.
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Profumo di pane: dalla spiga alla macinatura del chicco, per poi impasta-
re, fare i panini e cuocerli nel forno a legna.

L'ape e la vita nell'alveare: attraverso il vetro dell'arnia didattica osser-
viamo la laboriosita delle api e le loro mansioni. Conosceremo gli attrezzi
dell'apicoltore, e ognuno disegnera una propria etichetta da porre sul
vasetto di miele.

I palmipedi ed il pollaio: conosceremo gli animali, le loro abitudini, l'alimen-
tazione, come distribuire l'acqua e il mangime, raccogliere le uova che nel
laboratorio impasteremo con la farina per fare le tagliatelle.

Profumo di mosto: la vendemmia tra i filari, l'uva raccolta pigiata in fatto-
ria per ottenere il mosto e da questo il sugo.

La meridiana: questo percorso introduce i ragazzi nella misurazione del
tempo tramite il sole: come misurare l'ora sfruttando l'ombra di un palo
verticale ed osservando la nostra meridiana. In una seconda visita si
arrivera a costruire una meridiana orizzontale su un semplice cartone.
Sara con noi un esperto gnomonista.

B ¥
Tangenziale nord Reggio Emilia, direzione Modena, ultima uscita per =~ * L

centro, sulla via Emilia. Alla prima rotonda a sx verso Scandiano-
Gavasseto. Dopo 500 mt alla rotonda dei pannelli solari a sinistra di-
rezione Gavasseto, altra piccola rotonda a destra per via Comparoni,
sempre dritto per 800 mt: arrivo.

g n
s - '
Gruppi fino a due classi. Y f'_l E .
Periodo preferito primavera e autunno, :
da concordare con il referente | 1 &
3 D L



1 =
Fattoria
: .|
. Ist. d’Istr. Sup. “A. Zanelli
3 ’ I'd
: Descrizione
. Nell'azienda agricola annessa allistituto si trovano vigneti specializzati
: convecchivitigniautoctoni. Si coltivano inoltre meli, peri, susini, foraggie-
. re e cereali. Allevamento di vacche rosse con produzione di Parmigiano-
. Reggiano, suini, e diverse razze di animali di bassa corte, cavallo, asino,
© pecore, capre e piccioni viaggiatori. E' possibile inoltre visitare “Tracce
: del Tempo”, raccolta di attrezzature casearie di fine "800 e inizio "900.
: |Azienda Agraria annessa all'l.T.A. “A. Zanelli”
- Via F.lli Rosselli 41 - 42100 Reggio Emilia
© Tel. 0522 280340 - Fax 0522 281515
. itazanelli@itazanelli.it - www.itazanelli.it
- Referente Alberto Tagliavini
’ ’
cnlmall

Della corte (galline, conigli, palmipedi, pavoni), bovini (razza reggiana) da

latte tipici del territorio, cavalli, asini, suini, pecore, capre, piccioni viag-

giatori




’, ’, N ’ ’,
Attwvita didattiche
* Orto botanico - piante aromatiche
° Alimenti dai campi

° Cibo dal frutteto

* Il formaggio: dai campi alla tavola
° Gli animali della corte

Cowie arrivare

Da Reggio Emilia listituto & nei pressi della frazione di Coviolo all'altez-
za di IREN (ex AGAC] . Si arriva con la linea urbana n. 4.

- Prodottl

* miele ¢ vino * uva © orticole
= aromatiche = pere * mele * susine.

’ ’, 2 ~
Dispowntlbilita
Gruppi fino a 50 persone
Tutto lanno da concordare
con il referente.
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attoria Biologica
a Collina coop. Agricola

’ I'd
Descrizione
La Cooperativa agricola si trova in un'area pedecollinare, all'interno di
una zona faunistica e di ripopolamento. ( caprioli fagiani, lepri, ghiandaie,

eeccccsccccccsccccccsoe

gazze, corvidi...) Lazienda produce: ortaggi, vini e cereali - con selezio-
ne di grani antichi — Alleva bovini da carne e suini, tutta la produzione sia
fresca che trasformata viene venduta direttamente in azienda e in forma
ambulante nei mercati. Tutte le coltivazioni sono ottenute con metodo
di agricoltura biologica e biodinamica- certificata da ICEA e DEMETER.

Societa Coop.va Agricola La Collina

Via Carlo Teggi, 38/42 - Codemondo (RE)
Tel. 0522 308609 - Fax 0522 381135

infodcooplacollina.it- www.cooplacollina.it

Referenti Vecchi Barbara cell. 333 5961145

o®®000000000000000000000000000000000000000000000

ey
’ ’ ’ / ’ , N
aliall Lsponlbilita
Bovini, suini, Periodo in primavera e autunno
animali selvatici, da concordare con i referenti.
api.




Lorto con i suoi prodotti: conoscere scoprire i colori- i profumi | ;/
delle verdure che mangiamo e la ricchezza di ogni stagione: / :
sperimentiamo la semina e il trapianto di piccoli semi; 4
la vendemmia e pigiatura a mano: dall'uva al mosto;

Ecosistemi e microclimi: le siepi- i sovesci- le serre;

La fitodepurazione;

L'Agricoltura biologica e biodinamica (formazione per adultil;

Percorsi didattici estivi per ragazzi da 6 ai 12 anni; &

Vengono realizzate laboratori con riferimento ai diversi programmi scolastici.
Progetti di stage e tirocinio in collaborazione con le scuole Superiori;

Progetti di “orticoltura” pratica in collaborazione con Enti di Formazione
e gruppi organizzati.

Da Reggio Emilia prendere la provinciale in direzione di Montecchio. A circa
5 km. dalla citta, in localita ‘Codemondo’ svoltare a sinistra in coincidenza
con lingresso della Fattoria, segnalato dal cartello.

Frutta e verdura fresca e trasformata; P :\

Cereali: farine, pasta, pane e biscotti; \Q.. YT~y

Vini: Lambruschi e Malvasia; () J

Carni: bovine, suine salumi, pollame. “{»‘_ ,\\
= . A .."!'\

p ¢ W7 o
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At

atto

ria

Biologica

oni Cesare

. ’ I'd
: Pescriziowne
f Azienda agricola ai piedi della collina a conduzione famigliare. Alleva-
© mento con metodo biologico di vacche rosse reggiane al pascolo con
. produzione e vendita di Parmigiano-Reggiano biologico. Si coltivano
. prati e cereali per il foraggio e grano per la produzione di farina per
pasta e pane. Si allevano animali da cortile e si coltiva un piccolo orto
familiare e didattico. Nelle arnie le api producono un buon miele bio-
logico. Tutti i prodotti freschi e trasformati sono biologici ificati
ICEA o
Azienda Agricola Biogold Goldoni Cesare / y
Via Garavaldi, 1 - Rivalta (RE) , R
Tel. 0522 569593 ‘S : %
biogoldreggioe@gmail.com \" |r'
Referenti Goldoni Cesare e Arletti Annamaria .

A
Bovini,
maiali,

Vv

cavalli, galli
pecore, coni

ne, och
gli, tacchini e

api.




Il chicco diventa pane;

Animali in fattoria;

La campagna e le siepi;

La vita delle api;

Lorto: dal seme alla pianta;
Sono possibili attivita particolari legate
al programma scolastico.
Sono inoltre possibili attivita per anziani e disabili.

Da Reggio Emilia arrivare a Rivalta e di fianco alla Chiesa percorrere
‘Via Ghiarda’ fino all'incrocio con 'Via Tirabassi’. Girare a sinistra in via
Tirabassi e dopo circa 1 Km, superato il civico 26, sulla sinistra c’e l'in-
gresso all'azienda, segnalato dal cartello BIOGOLD.

In autobus linea 4+Rubbianino, coincidenza con chiesa Coviolo o Rival-
ta, scendere. g

Parmigiano Reggiano;

farina; | &
pasta e pane; & | 1’_—,
miele; ..-','r{-J | ! ('-7_ I| |
verdura fresca di stagione. @ ¢ A = \
I #
Autunno e Primavera \ rﬁ‘#

da concordare con i referenti.
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Azienda agricola in zona pedecollinare nei pressi del ‘Rio
resimo’. Allevamento di bovine da latte e caseificio azien

ricot-

ta. Si coltiva
per la

CA)

no prati polifiti e c
produzione

di fari
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na. (bi

per il
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ologiche cer

EAJ.

Via San

Miche
2882

Antica|Fattoria Case

44 - Fa

0522

ficio Scalabri
le, 1 - Bibbiano (RE)

40101

ioe /
ifi—(_/

Tel. 05
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ia
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| campi dal buon sapore di formaggio; _
| campi d’oro come un tesoro; | f-‘f ‘.I' '
Sono possibili attivita particolari legate 3 '|
al programma scolastico e piccoli laboratori didattici. C‘S- '
Sono inoltre attivi percorsi ed attivita legate oy
all'accoglienza di anziani. 4

Da Reggio Emilia seguire le indicazioni per Bibbiano.
Dopo circa 200 mt. dal cartello di “Ghiardo”,
svoltare a sinistra nell'ingresso segnalato dal cartello dell’'azienda.

Parmigiano Reggiano;

Ricotta;

burro;

farina;

Pasta, composte e confetture bio
ed altri prodotti tipici conferiti

da aziende agricole locali.

Visite di mezza giornata .
Gruppi fino a 30 persone.
Aprile e Maggio

da concordare con la referente.




A

attoria

’
Descerizione
Azienda agricola e agrituristica in comune di Reggio Emilia.
Attivita di agriturismo con ristorazione, anche senza gluti
ne. Si coltivano vite, ciliegie e ortaggi. Nel giardino dell
zienda si coltivano rose antiche, erbe aromatiche, siepi e
boschetto che da rifugio a varie specie di uccelli. Il lagh

ospita germani e carpe.

Agriturismo Villabagno
Agriturismo Villabagno - Via Lasagni, 29
R:gnn - Pngg o Emilia - Tel. 0522 343188/398093

Fax 0522 343188 - agriturismovillabagnof@virgilio.it

Referente Collini Valentina

0®0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000
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Attuvita didattiche

» Ciliegie: raccolta e preparazione della marmellata;
* Orto: prepariamo il terreno per semine e trapianti;
° Aromatiche: riconoscimento e preparazione di cibi profumati;
° La zolla: conosciamo i suoi abitanti;

» Nel giardino: lavanda, fiori e frutti per colorare;

» La vendemmia: pigiamo e prepariamo i sughi.

Sono possibili attivita particolari legate al programma scolastico.

Comwe arrwvare

Dalla via Emilia in direzione di Modena, in localita Bagno, svoltare verso
Arceto - Scandiano. Dopo circa 2 km. sulla destra c’e l'ingresso dell’a-
zienda segnalato dal cartello.

Prodottt
* Ciliegie;

= ortaggi;

o frutta;

° uva;

* marmellate.

’ ’ 2y 2N
Dispowntlbilita

Gruppi di 30 bambini

Autunno, primavera e estate \
da concordare con la referente “

6600 0000000000000000080000000800000000000009000000090000000900000000000000000000000000




A

atto

racasso

’ ’

Deéscrizione |
Azienda agricola ai piedi della collina a conduzione fami-— «

gliare. Attivita di agriturismo con pernottamento e prima \\\35
colazione, laboratorio di produzione di conserve e confettu- i,;__ ;
re, acetaia per invecchiamento di condimento. Nei vecchi f lary =
si coltiva la vite maritata a piante da legno e da frutto e “J
nell’orto si coltivano ortaggi e piccoli frutti. Si allevano # \ )
animali da cortile e alcuni bovini da carne. \\f&
Agriturismo Bosco del Fracasso El \)
Via Bosco del Fracasso, 20 .\7_'5,,_\_‘ __.-—;\A

Pratissolo - Scandiano (RE) ——
Tel. 0522 856954 - Tel. 335 8069070

h AALf Y S 1Y Anl
WWW.DO0SCOAeLracasso.It - INTOIdpDOosSCcoaet

-

racasso.i

Refergnte Anna Brevini

0®0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000
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Bovini, galline, oche, conigli e maialini.




ttivita didattiche

* Piccoli e grandi frutti;
° | a torta della fattoria;

* Pigiamo luva;

Sono possibili attivita particolari
legate al programma scolastico.

2 0O [

Fa WY n.-.,., /131~
COVWE UYYLviniyo

Sulla strada provinciale 467, all'altezza della zona artigianale di Bosco,

svoltare nella via in direzione della collina nroseauire per 1.5 Km
) e netla via In airez e della collina e proseguire per 1,0 Am.

.......... p
seguendo il cartello.

Pronontti

A L =4 sWevew

» Ortaggi e frutta;
» Confetture;

* Vino
» Salse e condimenti;

° Saba e Savor.

Lo} my

-

Dlsponibilita
Gruppi di 20/25.

Tutto lanno
da concordare con la refe




Fattoria

Il Castetto

Descrizione

Azienda agricolasituatainaltacollina
in prossimita del Castello di Canossa e
Rossena, del borgo medioevale di Bergogno e di fonti
di acqua sulfurea e ferrosa. E' sul percorso Matildico e
Anello Bertani. Attivita di agriturismo con pernottamento in
appartamenti con cucina. Si coltivano piante aromatiche, frutti di
bosco, alberi da frutto, castagne, noci e uva. Si allevano capre, asini
e animali da cortile.

Azienda Agrituristica Il Castetto

Via Castetto, 1- Paullo di Casina - Casina (RE)

Tel. 0522 609539 - Tel. 0522 600673 - Tel. 347 4747499 - 348 5280882
Tel. 347 4747499 - ilcastetto(@libero.it - www.castetto.it

Referente Ferrari Giancarlo

©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000
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Animall

Capre, asini e animali da cortile.
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Attuvita didattiche

e |l Borgo Medioevale di Bergogno;

e Laboratori di antichi mestieri e piccolo museo dell'agricoltura;

e Passeggiata naturalistica alle fonti di acqua sulfurea e ferrosa;

e Dalla gemma al frutto, dall'uva al vino;

e Dal seme al pane, dal mais alla polenta;

e |l bosco, le castagne, noci, piccoli frutti, talee di piante aromatiche.

Cowmwe arrivare

Da Reggio Emilia percorrere la S.S. 63 in direzione Castelnovo Monti.
A Casina prendere la provinciale per Pecorile. In localita Costaferrata,
dopo 600 mt. Girare a sinistra per Bergogno Castetto.

Prodottl

e Piante officinali;
e oli essenziali;

° uva;

* castagne;

® noci;

° N
frutta. | \{{

’ ’ YW RN - . . |
Dispontbilita Q.
Gruppi di 30/40 bambini. 3 '

Tutto Uanno, da concordare con il referente.

y

oo ¢ oo
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Fattoria

©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Cielo e Terra (>

Descrizione

Azienda agricola situta nella prima collina con - /s
attivita agriturismo in un appartamento con cucina. _iﬁu
Si coltivano cereali per la produzione di farine e AN
orzo per la produzione di orzo mondo da caffé.

Si coltivano inoltre piante da frutto di varieta antiche
e ortaggi. Apicoltura e produzione miele.

Azienda Agricola Agrituristica Cielo e Terra
Via Colombaro, 9 Rondinara - Scandiano (RE)
Tel. 0522 857153

Fax 0522 855977 - Tel. 333 2819758
infoldrtcfiere.com - www.rtcfiere.com

Referente Giuliani Romano

© 000 00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000
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Att, ,t\ d,d tt, h

e Filiera completa dall'orzo al caffé; m—

e | cereali: dalla semina alla macinatura; @
e Visita alla vegetazione selvatica, al bosco e allo stagno;

e Osservatorio “vedetta”. Osservazione di animali, insetti, terreni e altro;
e Lavorazione dellargilla;

* Brillatura dei cereali vestiti e relativa pulizia;
e Percorso del pane: impasto, manipolazione e cottura.

’
Cowmwe arrwvare
Da Reggio Emilia raggiungere Scandiano. Proseguire in direzione Viano
- S. P. 7 - Arrivati in localita Rondinara, seguire per ‘Lago di S. Valenti-
no’. Dopo circa 500 mt., appena superata la Chiesa svoltare a sinistra e
seguire le indicazioni per l'azienda.

Prodotti YA

T i $ g ]
» Caffe d’orzo; AL For g
e farine e cereali; = ‘=i ) b
* miele; 1 WA ek
* marmellate. | ( WA

’, ’, ’ a7 N
Dlspontlbilita W
Gruppi'di massimo 100 bambini. \
Da maggio a settembre \
da concordare con il referente.

5
5
—
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Fattoria Biologica
Ecocompatibile

Descrizione

Azienda agro-forestale in zona Matildica tra i castelli di Canossa e
Sarzano. Alcuni fabbricati dell'azienda fanno parte dell'antico Borgo
longobardodiVercallo. Allevamentoconmetodobiologicodirazzeavicole
rare. Si coltivano prati polifiti, bosco ceduo e ad alto fusto.
Si coltivano inoltre frutti di antiche varieta tipiche del

territorio. L'azienda opera per la salvaguardia delle "

biodiversita locali. L'allevamento e i prodotti Son0 i ey
certificati biologici da Bioagricert £t J

Azienda Agro-Forestale Ecocompatibile
Borgo Medioevale di Vercallo - Casina (RE)
Tel. 0522 607507 - Tel. 349 3132673

Tel. 347 9656754 -

gbertu@libero.it

Referenti Bertucelli Villiam, Azzimondi Paola

©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

© 000 00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Animall

Avicoli di razze rare.
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Attuvita didattiche ) A
e Visita guidata all'antico Borgo di Vercallo; = =\ &
e Visita al frutteto antico; \;\ =
e |l bosco; - { e
e Le orchidee spontanee; \\_///
e |l recupero di razze avicole in via di estinzione; plia

e Costruzione di un erbario e riconoscimento dell’eta degli alberi.

Come arrivare

Da Reggio Emilia seguire le indicazioni per il castello di Canossa. Pro-
seguire per Casina e dopo circa 4 km. sulla destra raggiungere il Borgo
di Vercallo.

Prodottl

* Uova
e Frutta fresca di vecchie
varieta secondo disponibilita.

’, ’ VW RN
Dlspontbilita
Gruppi di massimo 40 bambini.
Da aprile a novembre,
da concordare con i referenti.

©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000 o



Fattoria Biologica
Rio delle Castagne

Descrizione

Azienda agricola agrituristica situata in collina con attivita di maneggio
con lezioni di equitazione e passeggiate a cavallo e agricampeggio.

Si allevano cavalli, poni, asini e caprette, maialini e animali da cortile.
Si coltivano prati e cereali per il foraggio.

Si coltivano inoltre piante da frutto e ortaggi. ‘ﬁi
Allevamento di api con produzione di miele. C;’iiy
-~ A
Azienda Agrituristica Rio delle Castagne - \
Via Bertolini, 13/a - San Giovanni di Querciola lr B\
Viano (RE) - Tel. 339 3926193 - e
lagoriodellecastagne@virgilio.it \ |' r'ﬂw'
h S j"’
S

Referente Camagnoni Sara

©
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Animall

Cavalli, pony, asini, caprette, maialini, mucca e animali da cortile e api.
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Attuvita didattiche

e L e api e il loro mondo tutto da scoprire;

e Un nuovo amico: il cavallo;

e Dipingiamo all’aria aperta le meraviglie della natura; |
e Come piccoli esploratori; i
¢ Quanta vita nel laghetto; e
e L'Arca di Noé.

Cowme arrivare
Da Reggio Emilia raggiungere il centro di Albinea e prendere per Casina.
Arrivati a San Giovanni di Querciola, seguire le indicazioni “Lago pesca
sportiva Rio delle Castagne™.

I-l\
w

Proolottl

* Miele;
o Frutta e verdura di stagione.
e Confetture, succhi di frutta e salse.

100000000000 000000000000000000000000000000000000000000 o

L1

’, ’ VY RN
DLsponlbilita

Da marzo a dicembre

da concordare con la referente.
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Fattoria Biologica
| Vedrizzi

’ ’ ,
Descrizione Do
Azienda agricola situata in colli- f ~ s
na con produzione mista vegeta- \*Q_. K_ﬁ }

A

le e zootecnica. Si coltivano pra-

ti, cereali e leguminose. Si coltivano "h-_ i

inoltre vite, frutta e ortaggi. Si allevano ‘r [ <~ A

con metodo biologico bovini, suini, ovini, | [\ d 4 '-9

caprini e animali di bassa corte. ' \xx-'*_ / i
.1;‘_ i

Azienda Agricola | Vedrizzi

Via Bertolini, 13 - San Giovanni di Querciola - Viano (RE)
Tel. 0522 847225 - Fax 0522 847162

ivedrizzi@libero.it

Referente Bonini Giovanni

©
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Animall

Bovini, suini, ovicaprini e animali da cortile.
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Attuvita didattiche
e | a fattoria degli animali;

e Campo e bosco: lerboristeria tra cielo e terra;
e Terra siepi e ambienti naturali;

e Dal campo al forno;

e Dal vigneto alla cantina;

¢ |l mondo agreste tra storia e mito;
e Ogni cosa a suo tempo; Le stagioni.

’
Come arriwvare
Da Reggio Emilia raggiungere il centro
di Albinea e prendere per Casina.
Arrivati a San Giovanni di Querciola,
seguire le indicazioni per “Ca de Pazzi".

Prodottl

e Carne fresca;
e salumi;
e frutta e verdura.

’, ’ VW RN
Dispontlbilita
Massimo 2 classi.
Disponibilita tutto lanno
previo accordo con il referente.

©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000 o



Fattoria N
La Piana

Descrizione

Azienda agricola a conduzione fami-
gliare ubicata nel territorio montano,
in una verde vallata agricola. Alleva-
mento di bovine da latte e animali da
cortile: polli, galline, capponi e asini. Si
coltivano prati e cereali peril forag-
gio degli animali e si coltivano ortaggi
nell'orto famigliare.

Azienda Agricola La Piana
Via Rio, 17 Villaberza
Castelnovo Né Monti (RE]
Tel. 328 0747248 - Fax 0522 814101 C
Lapiana2002@libero.it ]

Referente Tamburini Ornella

ey
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Bovine da latte, asini, polli, oche, capponi e animali da cortile "‘\"__'_\____; /
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Attivita didattiche
e Dal grano al pane: semina, raccolta, macinatura e trasformazione;
e Dal latte al formaggio: mungitura e preparazione di piccole caciotte;
e Dalla semina al latte: coltiviamo il terreno e alimentiamo i nostri animali;
* |'orto: dal seme alla pianta; ——
* Ogni cosa a suo tempo (le stagioni). L

g ”‘po[_esagmnl] \x -
Sono possibili attivita particolari _ \ A // /

o .. ‘ I'.- \

legate al programma scolastico.

’ o | -
Cowmwe arrivare / f=
Da Reggio Emilia percorrere la S.S. 63 finoa [ |/ [4 I
Fariolo (Felina). Girare a destra e proseguire N
per Villaberza. Svoltare a sinistra in via i |
Coriano e poi a destra in via Rio. 't

Prodottl -

Latte per Parmigiano-Reggiano. \‘-.'

"X % x,‘ - I

<

i ] / )

Fa

r
%

’ ’ IS :
DLS‘PDWLbLLLta 7
Gruppifino a 30 bambini.

Autunno, Estate e Primavera da concordare con la referente.
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Fattoria
La Collina dei Cavalli

Descrizione

Azienda agricola agrituristica a conduzione familiare situata nella bel-
lissima valle del torrente Tassobbio. L'azienda & nata come supporto al
progetto ambientale di recupero del territorio abbandonato attraverso
la creazione di un parco aquino per ospitare i cavalli a fine carriera. |
campi e i boschi sono tenuti per il pascolo dei cavalli. Abbiamo alberi
da frutta, noci e coltiviamo ortaggi nell’orto familiare. Allevamento di
cani Labrador e animali da cortile. Nel bosco potete trovare un’aula
didattica arborea e tre casette sospese sugli alberi dove fare lezione e
osservare la natura. In azienda abita anche la cagnolina Lillii che in-
segna ai bambini a fare la raccolta differenziata. La struttura si presta
per gite di piu giorni con possibilita di pernottamento in camerate.

Azienda Agrituristica La Collina dei Cavalli di Falletta e Rossi

Via Mulino Zannoni, 7 - 42035 Castelnovo ne’Monti (RE)
Tel. e Fax 0522 814771 - Tel. 333 7403843 - 3801870264
atanaturaldyahoo.it - www.lacollinadeicavalli.com

Referente Alessandra Rossi

©00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000
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Cavalli, Cani Labrador, animali da cortile, caprette, l'asinella Betti
e Carolina la mucca.
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AttLviti alwla’ctwhe é‘é

e Percorso botanico

e |l cavallo

e Lillii la cagnolina ecologica (€
e pane tagliatelle e... {;«.
e Il torrente :

e |l falo

ecccccce

Si possono modificare e creare nuovi percorsi in base alle ri-
chieste degli insegnanti pervio accordo

’
Cowe arvrivare
Da Reggio Emilia si percorre la SS 63 fino a Felina,
si segue per Fariolo, poi seguire lindicazione per Gombio dove
si imbocca via Mulino Zannoni, la si percorre tutta in discesa
seguendo le indicazioni dell’'azienda fino al parcheggio, dove trove-
rete un referente e insieme si prosegue a piedi fino alla struttura. Si
puo arrivare anche da S.Polo d'Enza, p0| Si segue per Trinita, quindi per
Gombio e poi come sopra. :

Prodottl

Frutta e verdura di stagione.
’, ’ VW RN

Dlsponlbilita

Da Aprile a Dicembre

da concordare con il referente.

<
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Fattoria
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Cadi Palmi

Descrizlone

Ca di Palmi & una piccola azienda agricola, a conduzione famigliare,
immersa nel polmone “verde-scuro” di Montebabbio, borgo delle prime
colline tra Scandiano e Sassuolo sotto il comune di Castellarano - RE.
Si trova a ridosso del bosco formato da alberi autoctoni di Robinia
(acacia), Quercia, Amarena selvatica, Castagno e finalmente di nuovo
U'Olmo. Anche se piccoli, i frutteti dell’azienda offrono tante varieta di
frutta, come pere mele ciliegie prugne e pesche, oltre a noci nespole
fichi e mandorle.

L apiariolotroviamovicinoalbosco,doveleapiproduconounlimpidissimo
miele di acacia, tiglio, millefiori e una ottima melata di bosco.

Infine nel pollaio convivono le 3 galline e il gallo,le 3 oche e la tacchina.

Azienda Agricola Ca di Palmi L

Via Montebabbio 8/A G A
Montebabbio - 42014 Castellarano (RE) N4
Tel. 0536 854142 - 333 1053274 \
Email: cadipalmildgmail.com - dallanto(@libero.it \ I”TL"#

Referente Palmiro Beneventi N
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Attuvita didattiche
e Scopriamo l'ape e il suo sistema sociale
e Visitiamo il frutteto e impariamo a riconoscere i diversi frutti I3
e All'ombra della grande quercia: costruiamo con il legno
e Creativita con l'argilla nella natura
e Costruiamo una capanna con i materiali offerti dalla natura:
canne, terra, paglia e sabbia
e Usando come modello il sistema sociale delle api:
laboratori di attivita motoria con il Sistema Biodanza per bambini

Cowmwe arrwvare
Da Reggio Emilia direzione Scandiano. Alla rotonda di Pratissolo prendere
a destra per Viano. Dopo circa 1 km, alla prima rotonda, terza uscita
direzione Ventoso. Superato Ventoso, alla rotonda direzione Montebabbio e
dopo 8 km si incontra il centro abitato, proseguire fino al n° 8 sulla sinistra.
Da Rubiera direzione Sassuolo proseguendo per Salvaterra fino alla
rotonda di Sant’Antonino. Svoltare a destra per Scandiano e subito a
sinistra salire per Cadiroggio, superarlo ed arrivare all'incrocio a “T” dove
girando a destra si € arrivati. E’ la prima casa sulla destra.
La via principale del paese & Via Montebabbio.

ProdottL % £
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Dlspontbilita ' =
Aprile, Maggio, Giugno e Settembre. P

Novembre e Dicembre: speciale Scuola dei Folletti
Gruppi max di 50.
Scuole materne, primarie, adulti e famiglie.
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Agriturismo - azienda agricola

T CadiFerra
Descrlzione 1§

L'agriturismo - azienda agricola CA’ DI FERRA, nei pressi di Rubiera, & lieto
di accogliervi in una ambiente caratteristico e immerso nel verde. Cucina
tradizionale, gentilezza e tanta, tanta musica, sono di casa qui grazie alla
passione con la quale la famiglia Ferraboschi ha realizzato 'ambiente ideale
nel quale immergersi e assaporare i piaceri della buona tavola nel rispetto di
una sana tradizione contadina.

Dopo cena c’é un motivo in piu per rimanere fino a tardi assieme a Belinda, alla
sua voce e alla sua musica capace di farci cantare e ballare fino allo sfinimento.
Al Ca di Ferra incontri sempre bella gente con tanta voglia di divertirsi!
L'agriturismo dispone di una distesa estiva coperta e di una sala conferenze
attrezzata per 60 persone. Troverete specialita tipiche della cucina tradizionale
emiliana, preparate esclusivamente con ingredienti genuini e prodotti
direttamente all'interno dell’azienda agricola.

Specialita della casa da non perdere: salumi, tortelli, tagliatelle e grigliate di
carne. Perfetto per cene e pranzi di lavoro, compagnie numerose, compleanni,
addii al nubilato e celibato e ideale per fare amicizia.

Agriturismo - azienda agricola Ca di Ferra
Ca’ di Ferra srl - Societa Agricola

via San Faustino, 31 - 42048 Rubiera (Reggio Emilia) : ) \l\i‘/jr
Angela: 346 2454440 - Email: ferra.fausto(@libero.it - .
Per la didattica: Luca: 3490977015 - Email: luca.gandolfo@hotmail.it /
Referente Angela e Luca -2
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Attiuvita didattiche
» Adotta un orto - Zappare, seminare, annaffiare, decorare, aver cura del proprio orto.
e | doni delle piante - Processo di crescita e di sviluppo delle piante da frutto.
Visitiamo l'antico pomario; adottiamo un albero tutto nostro da curare e da cui-
raccogliere i frutti.
* Vino a colori - Dalla vendemmia alla mostatura alla...pittural. & A
Percorso di conoscenza e sperimentazione del processo Y5
di produzionedel vino e pittura col mosto.
e Mani in pasta! - Dal campo alla tavola, come nasce e come si fa il pane.
Impastiamo e prepariamo inusuali pagnotte creative, che,
potremo gustare appena sfornate. .
e Dalla foresta ai campi coltivati - Offre la possibilita ai bambini di confrontar5|
con il mondo antico, la nascita dell’agricoltura nel passato
* Scopriamo il terreno - Conoscere il terreno e gli animali che ci abitano = -

’
Come arriwvare
Da Reggio Emilia direzione Modena. Arrivati alla seconda rotonda di
Rubiera, prendere la terza uscita, fare il sottopassaggio, avanti 500m sulla
sinistra troverete Ca’ di Ferra.
Da Modena direzione Reggio Emilia. Arrivati alla seconda rotonda di
Rubiera, prendere la prima uscita, a destra, fare il sottopassaggio, avanti
500m sulla sinistra troverete Ca’ di Ferra.

Prodottl

Vino e tortelli verdi, patate e zucca
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Dlspontbilita

| percorsi si svolgono, previa prenotazione, nei mesi di aprile, maggio,
giugno, luglio, settembre e ottobre anche in caso di maltempo.
Scuole materne, primarie, adulti e famiglie.




Le prenotazioni si effettuano direttamente presso le singole fattorie
concordando la data, i tempi, le attivita e il contributo economico.

Si consiglia di indossare scarpe comode e abbigliamento adatto.

E richiesto un comportamento rispettoso
dell’ambiente e della cultura rurale.

Per informazioni:
www.regione.emilia-romagna.it/temi/agricoltura/fattorie-didattiche

Stampa presso Tipografia San Martino - San Martino in Rio (RE)
Revisione 2013
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Provincia di Reggio Emilia







Sede dell’Associazione delle Fattorie Didattiche
Via Bosco, 3 - 42016 Guastalla (RE)

Tel. 347 0325493 - Fax 0522 569593
fattoriedidattichere(dgmail.com

Sede del coordinamento provinciale
PROVINCIA DI REGGIO EMILIA
ASSESSORATO AGRICOLTURA
Referente: Alessandra Balestrieri

Via Gualerzi, 40 - 42100 Reggio Emilia
Tel. 0522 444654 - Fax 0522 444641
a.balestrieridmbox.provincia.re.it
www.provincia.re.it




